Mentiplaner

Sehr geehrte Gastgeber!
Wir haben Ihnen auf den folgenden Seiten eine kleine Auswahl unserer gangigsten
Gerichte der letzten Jahre zusammengestellt und hoffen,
dass Sie aus unserem Angebot das passende Menti fir lhre Festlichkeit finden.

Die Ubersicht soll Ihnen als Anregung fiir die Planung dienen.

Alle Mends sind erweiterbar und einzelne Komponenten kénnen ganz individuell nach
Ihrem Geschmack durch andere ersetzt oder erganzt werden.

Sprechen Sie uns auf Ihre speziellen Wiinsche an.
Die Preise errechnen wir je nach Zusammenstellung des Mendis.
Anlieferung bzw. Abholung erfolgt nach Absprache.

Platten, Warmhaltebehalter, Geschirr, usw. bitte spatestens drei Tage nach der
Veranstaltung gereinigt zuriickbringen!

Gerne stehen wir Ihnen fur weitere Serviceleistungen zur Verfigung:
>>> Getranke, Geschirr, Event-Dekoration, Zelt, Musik ... - alles aus einer Hand <<<

Viel Spal3 bei der Zusammenstellung Ihres persdnlichen Menis
wunscht Ihnen das Team vom
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unser Leihservice

Haben Sie bereits alles fiir Ihre Veranstaltung? Oder haben Sie
bei der Durchsicht lhrer Checkliste bemerkt, dass doch noch
etwas fehlt?

Vielleicht die Léffel fir den Nachtisch - oder das Heizgeblase
fuir die kuihleren Stunden — die Bestuhlung?

Kein Problem - ob in Kombination zu der Bestellung eines
Menus oder ohne, liefern wir lhnen gerne zu gunstigen
Konditionen alles, was Sie fiir Ihre Feier noch bendétigen.

Schauen Sie sich auf unserer Internetseite gerne die komplette
Ubersicht mit Preisliste unseres Leihservices an. Sie werden
sicher finden was Sie suchen.

Sollten Sie noch Fragen haben, sprechen Sie uns gerne an!

Aktuell zur Jahreszeit

Herbstzeit = Wildzeit

Verwodhnen auch Sie Ihre Gaste mit Wildspezialitdten wie Reh, Hirsch und Wildschwein!

Wir bereiten Ihnen gerne fir ein komplettes Herbstmenu bestehend aus Saftigen Wildbraten oder
Ragouts dazu servieren wir Thiringer Kl6Re und knackiges Gemiise. Preiselbeeren auf Birne und
Apfelrotkohl sollten selbstverstandlich nicht fehlen.

Als Nachtisch empfehlen wir leckeren Apfelstrudel mit Vanilleeis oder VanillesoRRe.

Oder entscheiden sie sich fur ein zlnftiges Oktoberfest mit Schweinshaxen, Krustenbraten, Leberkéase,
Weillwirstchen, Zwiebelkuchen, Sauerkraut und Brezeln.

Lassen sie sich durch unsere reichhaltige Auswahl inspirieren.
Auch das nétige Beiwerk ist fir uns kein Problem. Gerne kiimmern wir uns auch um Getranke, Geschirr,

Zelt und Event-Dekoration.

Sprechen sie uns an!
Sicher wird auch ihr Oktoberfest ein unvergessenes Erlebnis,
Uber das sich Ihre Gaste noch lange unterhalten.
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Ubersicht

Wenn Sie sich den Meniplaner online anschauen, kénnen Sie durch einen Klick auf die gewilinschte
Seite (orangefarbener Text) direkt dorthin und von dort auch wieder :: zuriick zur Ubersicht :: gelangen.

Seite 4 - 6:

Seite 7:

Seite 8 - 9:

Seite 10:

Seite 11:

Seite 12:

Seite 13:

Unsere Spezialitat: ,Ein mediterranes Meni*

Kaltes Buffet
Kalte Platten - kreativ belegt
Suppen & Eintdpfe

Hauptgerichte

Fischgerichte
Vegetarische & Vegane Gerichte
Nudelgerichte

Beilagen
Salate
Nachtisch

Menuvorschlag ,Rhoner Buffet”

Mentvorschlage zu einem ,Amerikanischen Grillbarbecue”
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Unsere Spezialitat: , Ein mediterranes Men(”

Tapas , kalte Vorspeisen, oder Mitternachtsbuffet

Gemischtes Buffet bestehend aus verschiedenen italienischen Spezialitaten:

Ciabatta

Bruschetta mit Tomate oder Oliventartar belegt

Datteln oder Pflaumen im Speckmantel

Paprika gefullt mit Frischk&se oder Thunfischcreme
Sardellen verschieden eingelegt

Olivenvariationen

Thunfischcreme

Avocadocreme

Knoblauchmayonnaise

Artischockenherzen pikant eingelegt

Tortilla

gegrillte Garnelen - auf Wunsch vor Ort in der Riesenpfanne zubereitet
getrocknete Tomaten in Knoblauchdl

Hahnchenspielle

Schinken-Grissini

Melonenschiffchen

Sellerie Carpaccio

Champignons eingelegt in Knoblauch-Krauterdl

gegrillte Fingermoéhrchen

italienischer Schinken auf Melonenscheiben angerichtet
gegrillter Schweinerucken - belegt mit Beluga-Balsamico-Linsen
Fischplatte mit gerducherten Forellenfilets und Réaucherlachs, reichlich ausgarniert
ganze pochierte Lachsforelle

geflllte Risotto-Weinblatter

italienische Salami-/Schinkenplatte

Caprese (Tomate/Mozzarella oder Tomate/Feta)
gegrilltes Roastbeef

Vitello Tonnato (Kalbsriicken mit Thunfisch-Kapern-Sol3e)
Pizza Happchen

Auberginen geflllt mit Feta

Auberginensalat

gemischtes Salatbuffet der Saison

kalte Tomatensuppe

Warme Vorspeisen

Minestrone (italienische Gemiisesuppe)
mediterrane Fischsuppe
fruchtige Tomatensuppe
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Pasta

e Spaghetti Parmigiano — heil3e Pasta wird im ganzen
Parmesan am Buffet gedreht, dazu eine Kréuterpesto
Bandnudeln mit in Butter gebratenen Lachswiirfeln
Spaghetti an Béarlauchpesto

Tortellini in Sahne- Schinkensole

Besavere - Bandnudeln mit frischen Champignons, Schinken und Sahne
Spaghetti Bolognese und Parmesan

Spaghetti Cozze (mit Miesmuscheln in Sahnesol3e)

Lasagne Bolognese ,al Forno”

Spinat Lasagne

Lachs Lasagne

Nudelgratin

Tortellini formaggi - gefillt mit Kase an einem Topping

mit frisch geriebenem Parmesan, Krautern und Haselniissen

Hauptgerichte

GarnelenspielRe

frischer Lachs an Pfefferrahmsolie

Lachs im Blatterteigmantel mit Kdse Spinatauflage

Cozze alla marinara (Miesmuscheln in Tomaten Champignonsud)

Paella mit Meeresfriichten und Geflugelfiletstiicken aus der Riesenpfanne
pikant gefillte Tintenfischtuben

Lammfilet ,Florentiner Art* in Knoblauchmarinade rosa gegrillt

Gnocchi mit frischen Pilzen und Schinken

Gnocchi al Pomodoro

verschiedene Pizzen

gegrillte Lammkeule

Lammkotelett gegrillt an Krautersud

Schweinefilet ,Roma” auf Tomatensugo mit Mischpilzen
Schweinemedaillons gefullt mit Blattspinat, Ricotta und Schinken auf Tomatensugo
Schweineriickensteaks gefullt

Saltimbocca ,Romana*“

(magere Steaks vom Schwein oder Kalb, gesteckt mit Schinken und Salbei an Weiweinfond)
Mailander Schnitzel (iberbacken mit Schinken und Kase)

Basilikum Cordon bleu - geflillt mit Fetakdse, Tomaten und Parmaschinken
Scalopine vom Schweine- oder Kalbsriicken — auf Wunsch vor Ort in der Riesenpfanne zubereitet
Kalbsrouladen

Osso buco “Milanese” (Kalbshaxen)

Kalbsbraten

Kalbsschnitzel

Hahnchenroulade ,Florentiner Art" - geftllt mit Blattspinat
Hahnchenbrustfilet in Parmesankruste mit Basilikum-Currysol3e
Hahnchenbrustfilet mit Bruschettamantel auf Tomatenbett
Hahnchenbrustfilet Calvados - gratiniert mit Cocktailbirne und Gorgonzola
Hahnchenbrustfilet Rustika mit Rostzwiebeln und frischen Champions
Hahnchenbrustfilet Athen mit Oliven, Feta und Paprika

Hacksteaks ,Mykonos” - geftllt mit Feta und Krautern

Entenbrust auf Balsamicoschalotten
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Beilagen

Gnocchi

Gnocchi ,Toskana“ mit frischen Krautern und Tomaten
Parisienne Kartoffeln

Thymiankartoffeln

Gemiserisotto

Wildreis

Griine Bandnudeln

Pizzabrot

Folienkartoffeln mit Dipp

Broccoli in Mandelbutter

Champignonpfanne

marktfrische gegrillte Méhrchen

Chicorée im Kochschinkenmantel mit Parmesan tberbacken

Nachspeisen

Panna Cotta mit frischem Erdbeertop

Tiramisu

bunter Obstsalat

Weinschaumcreme

gemischte Obstplatte

frische Erdbeeren mit Schlagsahne - nach Saison

Reiscreme mit Pfirsichen ausgarniert - an frischer Erdbeersol3e
Kaseplatten mit italienischen Késespezialitaten

:» zurtick zur Ubersicht ::
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Kaltes Buffet

Halbe Brétchen oder Canapees aus franzésischem Weil3brot geschnitten, reichlich belegt mit
Schnittkase, Schinken, Lachs und Forellenfilets liebevoll ausgarniert - siehe Fingerfood.

Kalte Platten - kreativ belegt mit:

e gekochtem Schinken o Kasespezialitaten
e rohem Schinken e Handkas mit Musik
e Roastheef englisch gegrillt e Hausmacher Kochkase
e Salami e Obatzda - pikante bayerische Kasecreme
e Parma-Melone
o Gefligelwurst und Schinken
o rustikale Hausmacher Wurst e verschiedene Dipps
o PfefferbeiRer e Sahnemeerrettich
e Minifrikadellen e Butterplatte
e Partyschnitzel
e Hahnchenschenkel
e Medaillons aus dem Schweinefilet e Brot/ Brotchenkorbe
¢ Medaillons aus dem Putenfilet * backfrisches Bauernbrot
e Medaillons aus dem Hahnchenbrustfilet * franzésisches Wei3brot
e Carpaccio o Fladenbrot

o gefillte Brotchen

e Partybrétchen
e ganze pochierte Lachsforelle
e Raucherlachs
e Raucherforelle
e Raucheraal
o Matjesfilets
e Makrelenfilets
e Krabben
e Kaviar
¢ Hausmacher Lachspastete
e Hausmacher Lachstorte

Suppen & Eintopfe

Rinderkraftbriihe Hackfleisch-Cheddar-Suppe
Huhnernudeltopf Kresserahmsuppe
Gulaschsuppe Tomatencremesuppe

Rhoner Kartoffelsuppe
Erbseneintopf
Linseneintopf
Gemiuseeintopf

Kohlrabicremesuppe

Broccolicremesuppe

Spargelcremesuppe
Knoblauchcremesuppe

Schwébische Maultaschensuppe Bérlauchcremesuppe

Rhoéner Hochzeitssuppe mit Markklé3chen Lachscremesuppe mit Blattspinat

und Eicherstich e Kirbiscremesuppe mit leichter Ingwernote

Alle Cremesuppen auf Wunsch mit Croutons.
;- zurlick zur Ubersicht ::

Party-Service Muller GmbH E-Mail: stefan.mueller@menueplaner.de Telefon: 06659 919802
36124 Eichenzell Internet: menueplaner.de Telefax: 06659 919803


mailto:stefan.mueller@menueplaner.de
http://menueplaner.de/
https://www.menueplaner.de/content/fingerfood.html
http://de.wikipedia.org/wiki/Bayern

Stand: Dezember 2024

Seite 8 von 13

Hauptgerichte vom Schwein

Schweinelende in Champignon-Rahmsof3e
Schweinemedaillons gefiillt mit Blattspinat,
Ricotta und Schinken auf Tomatensugo.
Sahnegeschnetzeltes ,Hubertus” mit frischen
Champignons

Schweineschnitzel ,Wiener Art”
Schweineschnitzel ,Elsasser Art”
Uberbacken mit Kase und gekochtem
Schinken

Cordon Bleu gefillt mit Gouda und
Kochschinken

SpieRbraten pikant gefillt mit Mett, Paprika,
Dorrfleisch und Zwiebeln

Schweinebraten aus dem saftigen
Schweinekamm

Schweinerticken gefillt mit Broccoli und Kése
Krustenbraten aus dem mageren Schweine-
Rucken oder aus der ganzen Schweinekeule
Schweinebauch gegrillt

Elsasser Kochschinken

Kasseler im Blatterteig

Kasseler im Brotteig

Kasseler Lachssteak mit Camembert gratiniert
Kasseler Sahne-Kéasepfanne

gekochte Frankfurter Rippchen

Kasseler Rippchen

Hauptgerichte vom Rind

Steakhauspfanne - wiirzige Beefsteaks an
Kartoffelwedges und Westerngemiise mit
Joghurtknoblauchcreme

Wiener Tafelspitz mit MeerrettichsolRe
Sauerbraten

Rindfleischpfanne mit frischer Sahne-
KésesolRe

Wiener Zwiebelrostbraten - eine deftige
Spezialitat

Hauptgerichte vom Kalb

Ragout Fin (geflllte Pasteten)
Kalbshaxe ,,Osso Buco”
Wiener Kalbsschnitzel
Kalbsschmorbraten

Wellwirstchen

Bratwirstchen Nirnberger Art

Klopse in Paprikarahmsol3e

Klopse in ZwiebelsolRe

Schweinshaxen gegrillt

Pfannengyros

Partygulasch

Chili con Carne

Schweinerouladen pikant gefllt
Fleischspielie

gefillte Paprika

Weiltkohl- oder Rotkohlrouladen pikant gefillt
Korfutaschen Lachssteaks aus dem mageren
Schweinerticken - pikant gefillt mit Krautsalat,
Tzatziki, Zwiebeln und Fetakase

bayerischer Leberkase

e Pizzafleischkase
e Elsasser Wirzfleisch

marinierter Schweine-nacken, Kasseler
Ricken in Kase-SahnesolRRe in der Schale
Zwiebelfleisch

Schweinenacken, gekochter Schinken und
Zwiebeln in Kase-Sahnesol3e in der Schale

Rinderschmorbraten
Rinderbratengulasch

Rinderrouladen

Rindergeschnetzeltes ,Art Stroganoff*
Rinderrumpsteak an SoRRen Ihrer Wahl,
z.B. Pfefferrahmsol3e, Zigeunersolie,
Champignonsol3e, etc.
Weideochsenfleisch vom Grill

Kalbsnierenbraten

Kalbsruckensteak an SofR3en lhrer Wahl,

z.B. KapernrahmsofR3e, Champignonsol3e, etc.
Involtini - Kalbsrouladen gefllt mit
getrockneten Tomaten und Pinienkernen
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Hauptgerichte vom Lamm

Lammschmorbraten aus der saftigen Keule
geschmorte Lammhaxe

e Lammragout mit pikanter Knoblauchnote
e Lammkotelett kurz gebraten an einer

Lammricken gegrillt
Lammfilet ,,Provence”, rosa gegrillt

Hauptgerichte von Wild und Kaninchen

Rehkeule mit Pfifferling — Rahmsofe
gegrillter Rehriicken

Wildragout mit dunkler BurgundersoR3e
Wildschweinbraten

Hirschbraten mit Waldpilz-Sol3e
Hirschragout

Krautersahnesol3e

Zu allen Wildgerichten empfehlen wir Preiselbeeren auf Birne und Apfelrotkohl.

Kaninchenkeulen geschmort
Kaninchenrucken gespickt

Hauptgerichte vom Gefliigel

Putenschnitzel

Puten Cordon bleu

Putenbrust gefullt ,Gartnerinnen Art”
Huhnerbristchen im Wirsingmantel
Geflugelschlemmerpfanne ,Budapest” mit
ganzen Medaillons aus der Puten und
Hahnchenbrust mit frischen Champignons und
Zuckerschoten an Pfefferrahm

Entenbrust knusprig gegrillt auf Balsamico-
Schalotten

Putenbrustmedaillons auf Blattspinat
Putenmedaillons ,Roma“ - mit mediterranem
Gemdise

Poulardenbrust gefillt mit Spinat oder nach
Elsasser art mit Kochschinken und Kéase
Putensteaks ,Budapest” gegrillt an
Paprikarahmsof3e

:» zurtick zur Ubersicht ::

Hahnchenrolle gefillt mit einer
Champignonfarce

Hahnchenbrustfilet in Parmesankruste mit
Basilikum-Currysol3e

Hahnchenbrustfilet mit Bruschettamantel auf
Tomatenbett

Hahnchenbrustfilet ,Mexiko" mit feurig-
deftigem Gemuse gratiniert
Héahnchenbrustfilet ,Elsass” mit pikanter
Porree-Schinken-Garnitur

Hahnchenbrustfilet Calvados - gratiniert mit
Cocktailapfelchen und Gorgonzola
Hahnchenbrustfilet Rustika mit Rostzwiebeln
und frischen Champions

Hahnchenbrustfilet Athen mit Oliven, Feta und
Paprika

Putentaschen gefllt mit Tomaten und
Mozzarella

Putenpfanne Asia mit knackigem Gemuse und
asiatischen Nudeln
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Fischgerichte

o Lachsfilets oder Steaks gegrillt an
PfefferrahmsolRe

Lachsfilets im Blatterteigmantel

Seelachs mit Krauterkruste

Dorschfilets gediinstet mit Gemiise gratiniert
Zander gediinstet an Tomaten und
Wurzelgemuse

Vegetarische Gerichte

o gegrillte Auberginen kraftig mit Parmesan
Uberbacken

o Gemuse-Nudel-Gratin

e Chicoree gedampft an Senf-WeilRweinsoRe

o Kartoffel-Kirbiskern-Rdstis auf warmem
Apfel-Modhrenragout

o Kasespatzle

o Gemuselasagne / Spinatlasagne

e Zucchini-Picatta

Vegane Gerichte

e Pilzpfanne mit frischen Krautern

¢ Rohkostplatte mit deftigen Dipps

o Gemise gedampft nach Saison mit
verschiedenen Topping

e Fruhlingsrollen aus eigener Herstellung

Nudelgerichte

e Bandnudeln mit frischen Champignons und
Krautern (Besavere)

e Lasagne Spinat, Lachs oder Bolognese

e griine Bandnudeln mit Raucherlachsstreifen,
Blattspinat und Hollandaise

o Nudelgratin mit frischer Paprikasahne und
Butterkése Uberbacken

.- zurtick zur Ubersicht ::

Paella mit Meeresfrichten und
Geflugelfiletstiicken aus der Riesenpfanne
Schollenkrauterrélichen an
Zitronenpfeffersol3e

Fischpfanne von Edelfischen, Krabben, und
knackigen Gemiisestreifen

Seelachsfilet mit Bruschettakruste

Rhoner Butter-Forellenfilet frisch aus der
Pfanne

Tortelloni gefiillt mit Kase

Nocciole - Tortelloni mit Niissen

Spinatknddel mit PilzsoRRe

Schweizer Rosti

~Westernkartoffeln* Kartoffelhalften mit
Mexikogemiuse Ubergrillt

~Frihlingskartoffeln* Kartoffelhalften mit
Krauterkase tbergrillt

verschiedene Gratins, Kartoffel oder Pasta mit
Gemiise nach Wahl

Asia Nudelpfanne

Paprika gefullt

Risotto mit frischem Gemuse

Gnocchi mit frischen Krautern und fruchtigen
Cocktailtomaten

Spaghetti Bolognese

Tortelloni pikant gefullt

Schupfnudeln

Kasespatzle

Tortellini an Sahne-Schinkensol3e
Linguine frisch im Parmesan gedreht, dazu
hausgemachtes Krauterpesto
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Beilagen

Kartoffel-Porree Gratin

Kartoffel-Kase Gratin

Kartoffel-Gemiise Gratin

Salzkartoffeln

Bouillonkartoffeln

Thymiankartoffeln

Bratkartoffeln

Folienkartoffeln

Rahmkartoffeln

~Westernkartoffeln“ Kartoffelhalften mit

Mexikogemise tbergrillt

e Frihlingskartoffeln* Kartoffelhalften mit
Krauterkase tbergrillt

o Kartoffelrosti

KartoffelkloRe

Salate

e gemischtes Salatbuffet mit knackigen griinen
Salaten und pikanten Feinkostsalaten

e Rauke mit Parmesanspanen und fruchtigen

Kirschtomaten

verschiedene Dressings

Krauterschmand

Tzatziki

Krautsalat

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Tortellinisalat

Nachtisch

Desserts im Glas

Creme Brilée

Tiramisu

Cappuccinocreme

Joghurtcreme

Rote Gritze

Obstsalat

Apfelstrudel mit Vanillesol3e
Vanillemousse

Schwarzwalder Kirschcreme

Profiteroles Scuro (mit Vanillecreme gefillte
Windbeutel mit Schokomousse Uberzogen)
e Karamellcreme

.- zurtick zur Ubersicht ::

Serviettenknddel

Spatzle in Butter geschwenkt

Bandnudeln

Reis

Wildreis

Risotto mit frischem Gemise

gebratene Gnocchis mit knusprigem Schinken
und Krautern

Gemiseplatte der Saison mit Sol3e
Hollandaise

Spargel mit ButtersoRe oder Sol3e Hollandaise
Broccoli mit Mandelbutter

mit Kase gratinierter Blumenkohl
Speckbohnen

und weitere Gemusesorten nach Saison

Spaghettisalat

Reissalat mit frischen Hahnchenbruststreifen
Rindfleischsalat

Budapester Fleischsalat

Heringssalat mit frischen Dillspitzen
Geflugelsalat

Waldorfsalat

Lachssalat

Eiersalat

griechischer Hirtensalat

Apfelcreme

Schokomousse

Friichtequark geschichtet mit Friichten
Cappuccinocreme

Wackelpudding

Eisbombe mit frischen Friichten ausgarniert
Pfirsiche mit Sahnereis

Bayerische Creme

Petit Fours

Raffaellocreme

Panna Cotta mit frischem Erdbeerpiree
verschiedene Sorten Parfait
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Menivorschlag ,Rhoner Buffet”

Vorspeise

o Kardoffelsopp (Kartoffelsuppe mit Brétchen)
e Zwibbelsplotz (Zwiebelkuchen)
o Kardoffelsplotz (Kartoffelkuchen)

Hauptgerichte

Flurgdénder (gekochter Fuldaer Schwartenmagen)

heild Bauerschworscht (gekochte Bauernwurst)

gebackene Sauoarsch (gegrillter Schweinekrustenbraten aus der Keule)
gebackene Saubuch (gegrillter Schweinebauch)

Solperknoche (gekochtes Hintereisbein)

geschmorde Fdss vom Lamme (geschmorte Lammhaxe)

gegrillt Regfleisch (gegrillter Rhdner Weideochse)

Beilagen

decke Nuidel un Bodderweckmahl (Bandnudeln mit gerésteter Butter)
Spaakklors (SpeckkloRRe)

Kadoffelsgemds (Kartoffelgemuse)

grénne Salot med Schmandsoss (Gruner Salat mit Rahmdressing)
Kruitsalot met Raom (Rhoner Krautsalat)

Nachtisch

e Breide Koche (Rhdner Blechkuchen)

Kaltes Buffet

e Kas on Worscht uis de Rho dezo gitts Weck un Brot
(Kése und Wurstspezialitdten aus der Rhén mit Bauernbrot und Brdtchen)
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Menilivorschlage zu einem , Amerikanischen Grillbarbecue”

Hauptgerichte

e Steakhauspfanne
wuirzige Beefsteaks an Kartoffelwedges und Westerngemiise mit Joghurtknoblauchcreme
e Chili con carne mit Tortillas

Frisch vom Grill

Hamburgerbufett mit Hamburgerpads frisch vom Girill
Westernsteaks vom Schweinekamm

Ranger Lachssteaks

Texas-Spareribs kraftig gewirzt

Putensteaks ,Buffalo” aus der mageren Putenbrust

ganzer Truthahn in einem Johannisbeere-Orangen-Sud mariniert,
vor Ort im Cateringzelt auf Holzkohle gegrillt und frisch am Biifett fir sie zerlegt
Farmer Lammsteaks

pikante Rinderhiftsteaks

Chicken Wings

gegrilltes Lachsfilet mit Gemise

Beilagen

Hot Chili Poppers
Baked Potatoes
Knoblauchbrot

gegrillte Maiskolben
frischer American-Salat
Westerngemuse
~Westernkartoffeln“
Kartoffelhalften mit Mexikogemiise tbergrillt
Western Pommes
Kartoffelwedges

Chili Dipp

Mexico Dipp

Krauter Dipp
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